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L’affinamento dell’aglianico nei grandi volumi

MENU DEGUSTAZIONE

11:00 Vi accoglieremo in cantina con assaggi di panettoni made in Previ . . g . .
. . revia prenotazione, & possibile partecipare al pranzo al ristorante
Campania e caffé. La Veduta

11:15 Visita in cantina con spiegazione del processo di vinificazione e
visita nella barricaia, sorseggiando nostro spumante Rosato “Or’osé”.

Sono previsti menu per bambini e per particolari esigenze alimentari.

11:30 Degustazione guidata dedicata ai vini rossi affinati nei “Grandi Degustazione dei Vini della Tenuta

Volumi” Magnum e Jeroboam di: Magnum “Brancato” Fiano di Avellino Riserva Docg 2019.
Magnum “Santo Stefano” Irpinia Campi Taurasini Doc 2018.

Terra del Varo - Irpinia Aglianico DOC 2019 Vino aromatizzato “Cerri Merry”.

Santo Stefano - Irpinia Campi Taurasini DOC 2018

Opera Mia - Taurasi DOCG 2016 Antipasto

La Loggia del Cavaliere - Taurasi Riserva DOCG 2015

Selezione di salumi e tormaggi Irpini. Zuppa di legumi.
Tocchetto di polenta con tartufo e porcini. Carciofo grigliato.

In accompagnamento: un tagliere con formaggi, salumi e rustici tipici In abbinamento nostro olio extravergine “I Tre Colli”

Irpini.
Primo Piatto

A seguire: : . - . .
9 Orecchiette con broccoli e salsiccia e peperoni cruschi.

Chicco d'Oro passito Campania IGT in abbinamento con lo speciale
Pan di Bufala con cioccolato ruby e karkade di Anna Chiavazzo.
Cerri Merry Vino Aromatizzato alle Amarene servito in abbinamento
con |l Torrone dell’azienda agricola Dolciterre.

Secondo Piatto

Bocconcini di vitello con panatura al carbone vegetale.
Cremoso di patate.

Per i bambini, durante la degustazione tecnica dei vini, in una sala dedicata, sard

. R PRl 4 g Dessert
organizzato un laboratorio di avvicinamento agli aromi, con degustazione alla cieca di
marmellate ed il tagliere di salumi e formaggi. Mostacciolo.

Costo delle attivita mattutine Degustazione e pranzo

Adulto 35 euro Adulto 70 euro L
: : a Veduta
qublno ]5 euro Bamb”‘]o 35 euro Ristorante Enogastronomico

o 360°
(primo, secondo e dessert)
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